Vad tillverkas vin av? Tja, om du fragar ge-
mene man pa gatan eller Peter Mosten, vd
pd Bjorksavsprodukter i Are AB, sa far du

troligen helt olika svar.

TEXT: PETTER INEDAHL

AV AR NAMNET pa var formodligen mest an-
norlunda dryck, och fragan om det egent-
ligen riknas som vin dr en som tal att
diskuteras. Lat oss ta det hela fran borjan;
vi befinner oss i nidens ar 1785. Teaterkungen
Gustav III spankulerar annu omkring pa Stock-
holms gator i vintan p4 att bli skjuten, och na-
gonstans, oklart var, i vart avlinga land har en
okind mastare eller galenpanna, vilj sjilv, kom-
mit pa den briljanta idén att framstalla vin ur en
vixt som ir betydligt mer hemtam pa dessa bredd-
grader dn vinrankan, namligen bjorken. Resulta-
tet var ett vitt mousserande vin, vars ursprungliga
namn stringa EU-regler forbjuder en nutida skri-
bent att nimna. Lat oss bara konstatera att det
bestod av ett sammansatt ord, vars forled var
tradet ur vilken drycken framstills, och dessutom
namnet pa en region i norra Frankrike, kind for
just mousserande vita viner. Om uppfinningen
var en succé eller en parentes ar dolt i historiens
dunkel, men receptet bevarades och skulle tva-
hundra ar senare, tack vare en man vid namn
Gunnar Jegrelius, sticka upp huvudet igen.

BJORKVIN ELLER AKTENSKAP

Denne Jegrelius var en i kemikretsar ryktbar man,
och hans enorma samling dokument rérande ke-
miska substanser skulle efter hans dod kopas in

av staten for att sedan pd klassiskt politikermanér
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ligga oldsta i ett skyddsrum ndgonstans under
Stockholms tunnelbana i vdntan pa brianning.
Nagon hade nimligen upptickt att utrymmet
denna stora samling tog upp kunde nyttjas battre
for andra dndamal. In pa scenen dntrar Peter
Mosten, och lyckas i sista sekund ridda Gunnar
Jegrelius livsverk undan eldbegingelsen. Aret var
1987, och Peter Mosten, som egentligen jobbade
med utvecklingsprojekt inom ekoteknik, bland
annat vattenrening, far till sin hipnad 6gonen pa
receptet. Ur nyfikenheten foddes snart en ny
hobby: vintillverkning. Enligt honom sjalv var
resultatet av de forsta experimenten minst sagt
motbjudande. Smaken var elindig och inte ens
med den bista vilja i virlden drickbart, men skam
den som ger sig. Forsoken fortsatte i en hemmiljo
som mer och mer kom att priglas av explode-
rande korkar och illaluktande dekokter, sa till den
milda grad att iktenskapet borjade knaka i fo-
garna nir hans fru blivit 6verfallen av vildsint
bjorksav en gang for mycket. Hon gav honom
helt enkelt ett ultimatum. Som den handlingens
man han ir l6ste Peter Mosten problemet genom
att lata flaskorna flytta ut, men valet lar inte varit
helt litt. Forsta drickbara argangen kom 2006
och bestod av 5 000 numrerade flaskor tillver-
kade i F4:s fore detta flottiljkok ute pa Froson.
Vinet jiser tva ginger. En gdng i tank, och dess-
utom pa flaska, och den sammanlagda lagrings-
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tiden dr nagonstans mellan ett och ett halvt till
tva ar. Ligg dirtill att varje bjork maste vila i
flera ar innan den kan tappas igen, och du har ett
par av forklaringarna till varfor produkten dr sa
exklusiv. Sav exporteras till ett flertal linder och
har uppskattats av bland annat det svenska kock-
landslaget, och nista exportmal dr Japan, ddr
produkten ront en hel del uppsténdelse. Sav finns
att kopa i vilsorterade systembolag, annars tar
de girna hem den 4t dig, men skynda pa, upplagan
ar begransad.

TESTPANELENS OMDOMEN
Som tidigare antytts ir inte Jimtland regionen
som forst dyker upp i tankarna nir man naimner
ordet vin, si det var med visst intresse vi tog flas-
kan att mota en testpanel av yrkesfolk. Under de
gamla valven i restaurangens vinkillare samlas
en liten men forvintansfull skara, tvd sommelie-
rer, en restaurangchef, och en amator. Drycken
har en litt och fin mousse, och dr nagot grumlig
ndr den forst hills i glaset. Efter ndgra sekunder
borjar den klarna upp och firgen ar ljus och luftig.
- Det bubblar vildigt elegant. Sma och fina
bubblor. Moussen ir vildigt bra, for ofta kan det
ju vara sa med mousserande vin att det sviller
upp i munnen, siger Thomas Holm, Dagens Le-
dares egen sommelier.

Associationerna drar dt gult dpple eller risvin,




