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Med ett recept fran 1785 och flédande bjorksav pa Froson har Peter Mosten lyckats

f& fram en mousserande dryck fran en jungfrulig vinregion. “Som att vandra i en bjorkskog”
uttryckte sig Jamtlands landshévding Maggi Mikaelsson efter en provsmakning.

TEXT:. MATSWIGARDT FOTO: RASMUS NORLANDER

DET VAR UNDER ckoingenjoren Peter Mostens
arbete med att katalogisera den omfattande
kunskapsbank som forskaren GunnarJegrelius
limnat efter sig som receptet pa bjorksavsvinet
dékupp i en gammal svensk bok.

Jegrelius hade under ett helt liv samlat pa
uppsatser och rapporter fran aren mellan 1700
och 1980 om kemiska substansers inverkan pa
minniska och miljo fran. Sammanlagt fanns
sex miljoner dokument i arkivet.

I tusen ar har vi druckit bjérksav i Norden.
"Bjorklake dr mitt lif och brennvin 4r min
helsa” skaldade Bellman pa 1700-talet.

Dessutom ska sav fran bjork vara nyttigt.
Den innehaller mineraler, olika sockerarter,
aminosyror och antioxidanter. Och sigs ocksa
kunna bota bland annat pollenallergi.

Men Peter Mostens forsta forsok att timja
bjorksaven for att passa moderna smaklokar
var emellertid vedervirdigt. Forst efter mer dn
ett decenniums tester hemma i koket blev re-
sultatet drickbart.
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I de vita bjérkstammarna pa Froson borras

hal som forses med slangar ur vilka en klar
vitska rinner ner i fastspinda plastdunkar.
Synen ir nirmast surrealistisk och paminner
nirmast om nagon avantgardistisk konstin-
stallation.

Men detta utgorisjilva verket grundbulten
for det senaste tillskottet till den jamtlandska
smakhimlen.

Genom att under den korta tiden mellan
snosmaltning och muséron tappa Frosons
bjorkar pa sav far Peter Mosten cirka tio liter
ravara per dygn och trid.

Efter tappningen far saven bubbla och jisa
i koket till F4:s nerlagda militdrmass.

Och 1 varas, vil tajmat till Skid-VM i Are,
kunde Peter Mosten fran Dvirsitt utanfor
Ostersund lata champagnekorkarna smilla
och bjorksaven porla. Sav var fodd.

Med korrekt terminologi dr detta en mous-
serande dryck med 12 procents alkoholhalt
baserad pa bjorksav.

Andra viljer helt enkelt att kalla det for
bjorksavschampagne.

— Bra mousse med smak av flider och pi-
ron och en bitter-sét underton av bjork, ar
upphovsmannens eget omdome.

Nir drycken ir firdigjast forpackas den i
sobra glasflaskor innan den laimnas for lagring
i berget under Ares liftsystem. 2007 ars skord
beriknas till 20 000 flaskor. Kan bestillas pa
Systembolaget 2008.

— Detta dr nagot helt annat dn skogspro-
dukter som sagtimmer och trasprit, bedyrar

Peter Mosten. ¥
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"DETTA AR NAGOT HELT ANNAT AN SKOGSPRODUKTER
SOM SAGTIMMER OCHTRASPRIT" MO




